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*Lm posrto on hesrase para sobremesa

Dicas do enofilo Egidio Silvestri

E possivel ter em casa uma adepa basica, e a0 masmo tempo comaleta, que oferega opgoes pare hrindar
desde um jantar a dois, informal, a uma comemaoragie cepecial ou um jantar mais sofisticado. “Meu principal
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de forma complera, sem muitas regras e termos. O vinho tem de ser apreciado de maneira absolutaments

prazeirosa’”, afirma Bgidio Stlvestri, que di dicas para manter uma boa adega em casa:

* Virhos brance ¢ tinto com bhoa relagio custo x beneficio, parg consumo freqiiente
*L.m bom espumante pars comemaoragocs o0 OCasioes Specis

*m branco seco ou rosd de qualidade, que vio bam oo aperitive

*L'm brance encorpado, mais estruturade, para peixes saboroscs @ mariscos

*L'm tintoe nobre [T CArnes Tmitis i.'I|'IiI'I'Ii.‘I'I1q'|.I.|I|.!'5 Cmarcantes

sLntre os acessirios ndo podem faltar: um bom corta-capsule, saca-rolbs comum de Feil manuseio e que nfio
comprometa a rolha e wm wing-server, wsado para retirar o oxigénio da garrafa, conservando o vinho;

*Em relagio & conservagio, s garrafas devem ser disposras ng horizontal, com o liguido em contato com a
ralha, em local escuro, freseo feerca de [ graus ce [empersur ), Sem mavimentos ou vibragoes;

sEaciar adegas sobre a geladeirn onde, parndoxalmente, hi salor constante. Altas terpecatuces envellecem o

vinho, que continua trabalhando e ganhando corpo apts ser engarratado.
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